
Progetto in Piazza Remo Rossi    
138 Colors Locarno

Armin Kistler, 1966, nato a Zurigo, cresciuto e residente in 
Ticino, lavora soprattutto nel suo atelier/ laboratorio a 
Barcelona in Catalunya.

Questo progetto è la volontà di dare una cornice, un 
movimento dinamico e giocoso alla Piazza Remo Rossi, 
un’opera lineare, semplice ma decisamente colorata e vi-
vace che chiede di unire in ballo il Castello Visconteo e il 
Palacinema.

Una festa di colori, per giocare e creare un piacevole, 
felice impatto visivo e sensuale.
Essendo una zona pedonale di grande passaggio, le per-
sone in movimento faranno parte dell’opera che anime-
ranno inconsciamente loro stessi. Saranno pubblico ed 
attori, perché ad ogni passo e ad ogni ora vedranno delle 
simmetrie e prospettive diverse, “un film”, nuovo.

L’opera è stata realizzata dal vivo sul posto in 4 giorni dal 
7 al 11 di aprile con passanti e curiosi che hanno osservato 
e seguito lo sviluppo della stessa, realizzata con pittura, su 
panelli prefissati.

In totale sono circa 160 metri quadrati con 138 colori.

Armino Kistler



Movie Black Burger



Movie Black Burger | 32.-
Pane al carbone con semi di papavero, carne di manzo (Fassona piemontese),
bacon, Taleggio, lattuga, pomodoro, scalogno e salsa della casa. 
Servito con patate fritte
Schwarzes Brot mit Mohnsamen, Piemonteser Fassona Rindsfleisch, Bacon, Taleggio, Lattich, 
Tomaten, Schalotte und Housegemacht sauce. 
Serviert mit Pommes frites

Movie Red Cheese Burger | 29.-
Pane al pomodoro con semi di sesamo, carne di manzo (Fassona piemontese),
formaggio cheddar, insalata iceberg e salsa barbecue.
Servito con patate fritte
Tomatenbrot mit Sesamsamen, Piemonteser Fassona Rindfleisch, Cheddar Käse,
Eisbergsalat und Barbecue Sauce
Serviert mit Pommes frites

Movie Green Vegi Burger | 28.-
Pane agli spinaci e semi di zucca, Beyond meat, rucola, salsa di senape - agave e pomodoro. 
Servito con patate fritte
Spinatbrot mit Kürbiskernen, Beyond Meat, Rucola, Senf - Agave Sauce und Tomaten.
Serviert mit Pommes frites

MOVIE BURGERS

piccanteaglio

veganovegetariano

senza lattosio

senza glutine

Allergie e intolleranze

Invitiamo la nostra spettabile clientela, in caso di allergie, intolleranze o reazioni indesiderate ad ingredienti alimentari, 
di volersi annunciare al personale di sevizio prima dell’ordine, affinché  possa consigliarvi e proporvi alimenti idonei.
In alternativa è possibile scannerizzare il QR CODE di seguito per la lista completa degli allergeni.

Wir bitten unsere geschätzten Kunden, die Allergien, Unverträglichkeiten oder unerwünschte Reaktionen auf 
Nahrungsmittelbestandteile haben, dies dem Servicepersonal vor der Bestellung mitzuteilen, damit es sie beraten und geeignete 
Speisen vorschlagen kann.Als alternativ können sie auch den QR CODE unten scannen, um die vollständige Liste der 
Allergene zu erhalten.



Caessar Salad



Insalata di stagione | 9.50
La migliore insalata di stagione 
Saisonaler Gartensalat 

Insalata dell’orto | 15.-
Insalatona ricca con verdure fresche e semi di girasole e zucca
Grosser Salat mit frischem Gemüse und Sonnenblumen- und Kürbiskernen

Insalata dell'orto con tonno e uovo | 18.50
Insalatona ricca con verdure fresche, semi di girasole e zucca, tonno, uovo sodo e olive tagiasche
Grosser Salat mit frischem Gemüse und Sonnenblumen- und Kürbiskernen mit Thunfisch, Ei und Oliven 

Caesar Salad | 23.-
Insalata con pollo marinato alla giapponese fritto e pancetta e scaglie di grana
servito con maionese al wasabi
Salat mit mariniertem und frittiertem Poulet nach japanischer Art Speck und Grana 
serviert mit Wasabi-Mayonnaise

Movie mini burger (4pz.) | 13.90
Carne di manzo, formaggio cheddar, pane al sesamo con la sua salsa segreta
Rindfleisch, Cheddar Käse, Sesambrötchen mit einer geheimen Sauce

Arancini siciliani (2 pz.)	 | 9.90
Le classiche polpette di riso siciliane con mozzarella, prosciutto e piselli
Typische sizilianische Reisbällchen mit Mozzarella, Schinken und Erbsen

Movie Beef Tartar 90 gr | 23.-  /  180 gr | 32.-
Tartare di manzo con le sue guarnizioni servito con focaccia 
Rindtartare mit Beilagen serviert mit Focaccia

Tonno & Passion | 22.- 
Sashimi di tonno scottato in crosta di sesamo aromatizzato al frutto della passione, servito con alghe Wakame
Leicht angebratenes Thunfisch-Sashimi mit Sesamkruste und Passionsfrucht, serviert mit Wakame

INSALATE	

TAPAS E ANTIPASTI	



Alla Norma | 19.-
Con pomodoro, ricotta salata, melanzane, aglio e basilico
Mit Tomaten, gesalzener Ricotta, Auberginen, Knoblauch und Basilikum

Alla Carbonara | 22.-
Panna, tuorlo d’uovo, pecorino e guanciale		
Rahm, Ei, Käse-Sauce und Speck

Movie | 29.-
Spuma di crostacei, peperoncino, foglia di lime e polpa di granchio 			    
Krustentierschaum, Chili, Limettenblatt und Krebsfleisch

All’Amatriciana | 23.-  
Guanciale, cipolla, salsa di pomodoro e pecorino 		
Speck, Zwiebeln, Tomaten-Sauce und Schafkäse

Zafferano & Gamberetti | 25.- 
Zafferano, gamberetti , zucchine e panna			 
Safran, Krevetten, Zuchini und Rahm

Orecchio d’elefante | 39.-
Impanatona di maiale di 300 grammi servita con patate fritte
Paniertes Schweineschnitzel von 300 gr. Serviert mit Pommes frites

Cordon Bleu 300 gr | 32.-  /  600 gr | 46.- 
Carne di maiale impanata ripiena di prosciutto 
cotto e formaggio nostrano servito con patate fritte e verdure di stagione
Paniertes Schweinefleisch gefüllt mit gekochtem Schinken und Tessiner 
Käse Serviert mit Pommes frites und Gemüse

Pasta di Gragnano
La nostra pasta di Gragnano è di elevata qualità e viene cotta al momento.
Puoi scegliere tra spaghetti, penne e paccheri. Disponibilità anche di penne senza glutine.
Unsere Gragnano-Pasta ist von höchster Qualität und wird frisch gekocht. Sie können auswählen zwischen Spa-
ghetti, Penne oder Paccheri. Wir haben auch Gluten freie Penne.

PASTA	

CARNE 	



Paccheri con spuma di crostacei
Paccheri mit Krustentierschaum



Gyoza fatti in casa serviti con salsa di tara e insalata di cavolo (5 pz.)
Hausgemachte Gyoza serviert mit Tara Sauce und japanischem Kohlsalat (5 Stk.)

verdure e Tofu / Gemüse und Tofu | 16.-
carne di maiale e cavolo / Schweinwfleisch und Kohl | 16.-

Yakisoba 
Tradizionali giapponesi spaghetti al salto con
Traditionelle Japanische Spaghetti gebraten mit

verdure / Gemüse | 22.-
verdure e gamberi / Gemüse und Krevetten | 25.-
verdure e macinato di manzo / Gemüse und Rind Hackfleisch | 25.-	
		
Curry massaman 
al latte di cocco, con cipolle, patate e arachidi, servito con riso Jasmin 
mit Kokosmilch, Kartoffeln und Erdnüssen, serviert mit Jasmin Reis
con pollo / mit Poulet | 27.-
con Quorn marinato / mit mariniertem Quorn | 27.-					   
	
Poké vegetariano | 23.-
Tofu fritto, edamame, insalata di alghe, avocado, carota, germogli di soia, cavolo rosso e riso 
Frittierter Tofu, Edamame, Algensalat, Avocado, Karotten, Sojasprossen, roter Kohl und Reis

Poké tonno o salmone | 26.-
Tonno o salmone, edamame, insalata di alghe, avocado, carota, 
germogli di soia, cavolo rosso e riso 
Thunfisch oder Lachs, Edamame, Algensalat, Avocado, Karotten, 
Sojasprossen, roter Kohl und Reis

DAL MONDO	



Gyoza fatti in casa
Hausgemachte Gyoza 





Shabu Shabu, una fondue tipica della tradizione Giapponese. Carne affettata finemente, frutti di mare 
e pesce cotti in 2 brodi accompagnati da verdure accuratamente selezionate. Brodo chiaro a base di miso, 
brodo scuro a base di soia. La carne e le verdure vengono da voi preparate a tavola in base ai vostri gusti 
e preferenze personali, condite con salse tipiche a scelta (salsa di sesamo, salsa Ponzu e salsa Teriaki)
(minimo due persone – su prenotazione) | 49.- a persona

Shabu Shabu, ein traditionelles japanisches Fondue. Fein geschnittenes Fleisch, Meeresfrüchte und Fisch, 
gekocht in 2 Suppen, serviert mit sorgfältig ausgewähltem Gemüse. Die helle Suppe mit Miso, die dunkle Suppe 
ist mit Soja. Das Fleisch und die Gemüse werden von ihnen am Tisch nach ihrem persönlichen Geschmack und 
Ihren Vorlieben zubereitet und mit den typischen Saucen Ihrer Wahl (Sesam Sauce, Ponzu Sauce und Teriyaki 
Sauce) gewürzt. (minimum zwei Personen – nur auf Vorbestellung)

LA SPECIALITÀ CHE 
TROVI SOLO AL MOVIE 

Shabu Shabu



Focaccia | 11.-
Olio, sale e rosmarino
Olivenöl, salz und Rosmarin

Marinara | 13.-
Pomodoro, aglio e origano
Tomaten, Knoblauch und Oregano

Margherita | 15.50
Pomodoro, mozzarella e basilico
Tomaten, Mozzarella und Basilikum

Napoli | 18.-
Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive nere e origano
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern, schwarze Oliven und Oregano 

Carbonara | 21.-
Fonduta di Pecorino, uovo e guanciale
Schafkäse, Ei und Speck

Prosciutto | 21.-
Pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto
Tomaten, Mozzarella und gekochter Schinken

Vegetariana | 21.50
Pomodoro, mozzarella e verdure grigliate
Tomaten, Mozzarella und grilliertes Gemüse

Prosciutto e funghi | 21.50
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken und Pilzen

4 Stagioni | 22.-
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi e olive
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Pilzen, Artischocken und Oliven

Diavola | 22.50
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, salame piccante e erba cipplina 
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, scharfe Salami und Schnittlauch

Tonno e cipolle | 22.50
Pomodoro, mozzarella, tonno e cipolle di Tropea
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch und Tropea Zwiebeln

Movie | 23.50
Focaccia, crudo, pomodorini cherry e rucola
Focaccia mit rohem Schinken, Cherry Tomaten und Rucola

Calzone | 23.50
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi e uovo
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Pilzen und Ei

Bufalina | 24.-
Pomodoro, mozzarella di bufala, pomodori cherry, basilico e origano
Tomaten, Büffelmozzarella, Cherry Tomaten, Basilikum und Oregano

Mari e Monti | 24.-
Pomodoro, mozzarella, funghi porcini e gamberetti
Tomaten, Mozzarella, Steinpilze und Krevetten

PIZZA & PINSA
Disponibilità di mozzarella senza lattosio e pizza senza glutine
Wir haben auch Laktosefreie Mozzarella und glutenfreie Pizza









Sushi Starter | 17.-
3 nigiri salmone, 3 hosomaki tonno e 2 uramaki dello chef
3 Lachs-Nigiri, 3 Thunfisch-Hosomaki und 2 Uramaki von unserem Chef

Sushi Bento Box vegetariano | 23.-
4 pz Uramaki, 4 pz Fotomaki, 2 pz Nigiri, Edamame e alghe Wakame
4 Stk Uramaki, 4 Stk Foto maki, 2 Stk Nigiri, Edamame und Wakame Algen

Sushi combo Plate Robert de Niro | 49.-
8 pz Sashimi, 8 pz Uramaki, 4 pz Tempura Roll, 4 pz Nigiri misti, 3 pz Hosomaki, tartare
8 Stk Sashimi, 8 Stk Uramaki, 4 Stk Tempura Roll, 4 Stk Nigiri mix, 3 Stk Hosomaki, Tartare

Sashimi Combo (12 pz) | 35.-
Degustazione a cura dello chef 
Degustation von unserem Küchenchef

SUSHI COMBO

		                          							         

Avocado | 2.50
Avocado

Tonno | 3.80
Thunfisch

Salmone | 3.-
Lachs

Gamberone | 3.80
Garnelen

Branzino | 4.-
Wolfbarsch

Polipo | 4.-
Tintenfisch 

Ricciola | 4.20
Bernsteinmakrele 

        

Nigiri (1pz)



California Roll | 10.90
Granchio, avocado, cetrioli e maionese Giapponese
Krabben, Avocado, Gurken und Japanisch Mayonnaise

Crispy Salmone | 10.90
Tartare di salmone, avocado e fiocchi di tempura
Lachstartar, Avocado und Tempura Flocken

Spicy Tonno | 11.50
Tartare di tonno, avocado, cipollotti, fiocchi di Katsuobushi e salsa spicy
Thunfischtartar, Avocado, Frühlingszwiebeln, Katsuobushi Flocken und scharfe Sauce

Salmone Philadelphia | 10.90
Salmone, avocado e Philadelphia
Lachs, Avocado und Philadelphia

Ebiten | 11.50
Gambero fritto, avocado, salsa Teriyaki e granella di pistacchio
Frittierte Garnelen, Avocado, Teriyaki Sauce und gehackte Pistazien

Aburi | 12.50
Gambero fritto, avocado, salmone scottato e mango
Frittierte Garnelen, Avocado, gebratener Lachs und Mango

Vegimaki | 10.90
Avocado, mango, insalata e sesamo
Avocado, Mango, Salat und Sesam

Salmon Tempura | 12.50								      
Uramaki fritto con salmone, avocado e coulis di mango
Frittiertes Uramaki mit Lachs, Avocado und Mango Coulis

Crispy branzino | 11.50
Branzino fritto con insalata, salsa BBQ giapponese e Maionese
Frittierter Wolfbarsch mit Salat, Japanische BBQ-Sauce und Mayonnaise

Tuna Tempura | 13.50
Fotomaki fritto con tonno e salsa unagi
Frittiertes Fotomaki mit Thunfisch und Unagi Sauce

SIGNATURE URAMAKI (5 PZ)



		                          							         

Avocado | 6.50

Cetriolo | 6.50
Gurken

Tonno | 8.50
Thunfisch

Salmone | 7.90
Lachs

Spicy tonno | 8.50
Scharfem Thunfisch

        

Hosomaki (6pz)

		                          							         

Salmone | 11.90
Lachs

Tonno | 14.90
Thunfisch

Ricciola | 16.90
Bernsteinmakrele

Polipo | 12.90
Oktopus

        
        

Sashimi (4pz)





Iscriviti alle nostre pagine Facebook per 
esser sempre informato sulle nostre attività

Movie - Locarno
PalaCinema - enjoyARENA
 
Se sei stato veramente bene e non sai come 
ringraziarci, lasciaci una recensione su 
Tripadvisor

Grazie per il tuo supporto,
speriamo di rivederci presto!

Provenienza della carne 
e del pesce

Prosciutto cotto: Svizzera
Prosciutto crudo: Svizzera, Italia
Salame dolce: Svizzera, Italia
Salame piccante: Italia
Pancetta: Italia, Svizzera
Bresaola: Italia,
Speck: Italia, Svizzera
Pollo: Svizzera
Manzo: Svizzera, Paraguay, 
Germania, Italia
Vitello: Svizzera
Maiale: Svizzera
Fassona: Italia
Gamberi: Vietnam, Ecuador
Salmone: Norvegia, Svezia, Italia
Ricciola: Australia, Olanda
Tonno: Oceano Pacifico
Polpo: Marocco
Branzino: Grecia
Anguilla: Cina
Granchio: Indonesia

Herkunft Fleisch 
und Fisch

Gekochter Schinken: Schweiz
Rohschinken: Schweiz, Italien
Salami: Schweiz, Italien
Scharfe Salami: Italien
Schweinebauch: Italien, Schweiz
Bresaola: Italien
Speck: Italien, Schweiz
Geflügel: Schweiz
Rind: Schweiz, Paraguay, 
Deutschland, Italien
Kalb: Schweiz
Schwein: Schweiz
Fassona: Italien
Garnelen: Vietnam, Ecuador
Lachs: Norwegen, Schweden, Italien
Bernsteinmakrele: Australien, Holland
Thunfisch: Pazifischer Ozean
Oktopus: Marokko
Wolfsbarsch: Griechenland
Aalfisch: China
Krabbenfleisch: Indonesien


